不鏽鋼食品容器具標示作業指引Q&A

Q1︰不鏽鋼食品容器具是否應依食品安全衛生管理法（以下簡稱食安法）第26條進行標示？
A1︰目前不鏽鋼食品容器具，並非食安法第26條之「經中央主管機關公告之食品器具、食品容器或包裝」，應以經濟部商品標示法進行標示。
Q2︰所有不鏽鋼食品容器具都必須符合指引內容的標示規定嗎？
A2︰本指引內容並非強制性規範；業者於產製運銷不鏽鋼相關食品容器具時，建議依本指引內容進行完整資訊標示。
Q3︰這個指引也適用其他金屬材質的食品容器具嗎？
A3︰本指引僅針對「不鏽鋼」材質之食品容器具進行標示建議，惟仍鼓勵各食品容器具業者於產品揭示更多產品資訊，俾供消費者選購參考。
Q4︰未依指引內容進行標示是否會有罰則？
A4︰本指引內容並非強制性規範，惟有關不鏽鋼食品容器具之標示，仍應遵循經濟部商品標示法之規範，如有違反情事，自應依相關法規處分。
Q5︰鋼材名稱要如何標示？
A5︰標示鋼材名稱時，建議包括「規範」及「鋼種」。以304鋼材為例，遵循日本規格時，標示「JIS SUS304」；遵循美國規格時，標示「ASTM S30400」或「AISI 304」；遵循歐洲規格時，標示「EN 1.4301; X5CrNi18-10」；遵循中華民國國家標準，標示「CNS 304」等。
Q6︰「其他事項」包括哪些？
A6︰「其他事項」可包括使用注意事項、產品設計說明或其他警語等。舉例如下︰
(1) 使用注意事項︰新購置之不鏽鋼食品容器具需清洗後再使用，建議以中性食品用洗潔劑清洗，洗潔劑沖洗乾淨後，裝8~9分滿的熱水，重複再沖洗兩次，以去除製造過程可能留下的表面殘留髒污等。
(2) 產品設計說明，如「本品為一體成型」等。
(3) 其他警語︰不可微波等
